
 

 

 

 

 

 

 

 

Menu fête des mères  26 mai au déjeuner menu unique 

85,00€ 

Bouchées  apéritives 

Ravigote de jarret de veau à la mélisse , fine gelée au café et crème de brocolis 

Crumble de comté   

• • • • • • 

Omble chevalier de la famille Murgat en un carpaccio  

sur une royale de petits pois et condiments petits pois, citron et amandes, glace petits pois  

 • • • • • • 

Escalope de foie gras de canard poêlée servie d’un consommé de canard à la citronnelle 

Quelques navets nouveaux du jardin d’Augustin et caramel d’agrumes au poivre Sarawak  

• • • • • • 

Lotte de pêche côtière rôtie au beurre d’algues 

 sauce à l’encre de seiche et petit artichaut   

• • • • • • 

Pièce de longe de veau de Corrèze aux morilles 

 sur un ragoût printanier au jus d’oignons et pimprenelle   

• • • • • • 

Brie de Meaux  aux fruits secs de la fromagerie Blanc 

 praliné au café et quelques jeunes pousses  

• • • • • • 

Les fraises du jardin du moulin sur un sablé breton crème citron pistache 

 sorbet  fraise  

  

 

 

 

 

 



 

 


