
MENU UNIQUE
SAINT-SYLVESTRE & NOUVEL AN

120,00 € hors boissons

Gravlax d’omble chevalier, 
pomme et céleri

…
Huître Gillardeau et bulots sur un consommé de bœuf,

petits légumes pot-au-feu, tartare de bœuf et huître
…

Pressé de topinambours et truffe du massif d’Uchaux, 
fin velouté noisette-café

…
Rouget de roche et ragoût de cardons à l’aigre-douce,

suc d’arêtes monté au beurre d’oursin
…

Dos de chevreuil rôti au poivre rose, sauce grand veneur
pulpe de céleri et légumes de l’arrière-saison

…

Le bleu de Tignes, praliné aux noisettes, citron
et mâche vinaigrette au miel

…
Collection de citrons rafraîchie au fenouil, 

glace à l’huile d’olive 
…

Mignardises

31 décembre
midi & soir

01 janvier
midi

servie le :


