
 

Il était une fois le cep : 
Une entrée, un poisson ou viande, un  comté, un dessert 55, 00€ 

Une entrée, un poisson et  viande, un  comté, un dessert 65,00€ 

 

Ravioles d’escargots de Bourgogne glacés dans un beurre d’herbes à soupe, ragoût végétal de nos 
maraîchers, crème de laitue-cresson 

()()()()() 

Truite Fario de la famille Murgat cuite au naturel condiment grenobloise, sabayon aux bourgeons de 
sapins du haut Beaujolais, millefeuilles et pulpe de carottes 

()()()()() 

Filet de cannette excellence Miéral rôti au poivre timut et laqué d’un caramel à l’orange sanguine, 
pulpe et jeunes navets glacés 

()()()()() 

Comté 24 mois râpé, mousse de lait et noisette 

(Chariot de fromages, supplément 12,00€) 

()()()()() 

Soufflé à la vanille Bourbon et Grand Marnier autour d’une déclinaison à la rhubarbe 

OU 

Chocolat d’origine « Saint Domingue » et thé Earl Grey 

Acidulé de quelques notes de citron 

OU 

Fraises gariguette en tartelette, crème vanille et poivre de Sancho 

Glace pistache 

 

 

Pour le confort et le respect de notre équipe , les services débutent : 

Au déjeuner de 12h15  à 16h00 au dîner de 19h45  à 00h00 

 

 


